MENU INDO 3

Khai vi 02 mén (Cha gio hai san + Banh mi cudn ca chién)

Rollitos primavera con marisco + panecillos con pescado frito

Sup hai sdn ndm kim cham trirng cut

Sopa de mariscos con champifiones enoki y huevo de codorniz

Tém sot tiéu den

Camarones con salsa de pimienta negra

Ca Diéu Hong hap Triéu Chau

Tilapia roja al vapor

Dui ga quay + X0i chién gion

Pierna de pollo asada + arroz frito crujiente

Mi xao hai san véi rau thip cdm va ndm huong
Fideos salteados con mariscos, verduras mixtas y setas shiitake

Trang miéng
Postre



MENU INDO 4

Khai vi 02 mén (Cha gié tdm cua + Chao tdm quan mia)

Rollitos de primavera con cangrejo + arroz con camarones gratinados en azlcar

Sup ga xé véi ndm doéng co

Sopa de pollo con setas shiitake

Muc chién sét chanh day

Calamares fritos con salsa de maracuya

Heo nwéng + Banh héi

Cerdo a la parrilla + Banh hoi (nido de noodles)

L3u thai hai san + Bun & rau song

Olla tailandesa de mariscos + fideos con verduras crudas

Trang miéng
Postre



